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Restauracia & Apartman Hotel

Vitame Vas

Vznik samostatnej reStauracie Slamend buda sa datuje od roku 1908, kedy moji prastari rodicia
THERESIA a MATHIAS AMMER odkpili od bratislavskych lesov starti nefunkénua horaren so
slamenou strechou z dévodu astmatického ochorenia pana AMMERA. Postupne z nej vybudovali
vychyreny hostinec, ktory sa dostal do povedomia PRESBURG-¢anov (Bratislav¢anov).

V roku 1939 hostinec zverili do ruk svojej dcére THERESII s manzelom HEINRICHOM
LAMPRECHTOM, ktori, aj ked’ nie dlho, v tradicii pokracovali. Prezili II. svetovl vojnu, po jej
skonceni obnovili a vylepsili jeho prevadzku, ktoru nad’alej zdokonal'ovali. AZ priSiel rok 1948 a
Slamena buda sa na dlhych 42 rokov dostala do rik vtedajSich mocipanov, ktori cely ¢as profitovali
z jej dobrého mena.

Prisiel rok 1989, november, naSa Nezna revollcia a po par mesiacoch, presnejsie maj 1990, sa
Slamena buda dostala opét’ do rik rodiny LAMPRECHT.

Aj ked’ vel'mi zdevastovana, po necelych Styroch rokoch presla do rak mne, mojej manzelke a
naSim dvom synom.

Od tej chvile sa snazime pokracovat’ v tradicii, ktort nasmerovali moji prastari a stari rodicia.

Nebolo to jednoduché, ale darilo sa nam tak, ze sme sa v roku 2003 rozhodli vybudovat’
ubytovaciu Cast’ a zariadenie premenovat’ na Restauracia & Apartman Hotel Slamena Buda.

V aprili 2008 sa nam podarilo stavebné prace dokoncit’, spustit’ skiuSobntl prevadzku a tesit’ sa z
prvych zakaznikov.

Restauracia & Apartman Hotel Slamena Buda je situovany na bratislavskej Kolibe, 4 km od
centra Bratislavy. Zaroven sa nachddza na pokojnom mieste, kde mozete vyuzit’ moznosti dlhych
prechadzok, jazdy na koni, jazdy a Santenia na bobovej drahe, ¢i v zime z lyzovania. Alebo si len
tak posediet’ v prijemnom lesnom prostredi, ¢i sa osviezit’ v lesnych bufetoch.

Prijmite naSe pozvanie na nadvStevu k nam. V pokojnom prostredi mozete prezit’ prijemné chvile
pohody pri chutnom jedle a piti, jedinecnt atmosféru ¢i uz na letnej terase alebo v peknej prijemne;j
reStaurdcii.

Je vhodny pre rodiny s det'mi, firemné akcie, r6zne Skolenia, ale aj vel'kolepé oslavy s
kompletnymi aranzma a Specialnymi gastro ponukami (pecené prasiatko, divina, hus, kacica,.)

Ponukame jedld domacej aj zahrani¢nej kuchyne, ktoré pripravuje kolektiv kucharov na vysokej
urovni.

Rébert Lamprecht s manZelkou Jankou a synmi Robertom a Henrichom
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Niec¢o k Plvku

Something to beer

100g

100g

100g

100g

80g

150g

Domaca pec€end klobasa s horcicou, chrenom a chlebom .10 5,90€
Grilled home sausage with mustard, horseradish and bread

Pikantna hrianka /brav€ova, kuracia, s kuracou pecenou ! 5,80€
Spicy toast /pork, chicken, with chicken liver

Nakladany hermelin s feferonkou ’ 4,90€
Marinated camembert with hot peppers and fresh leeks

Zemiakové placky poddvané s Cerstvym pretlaCenym cesnakom 4,50€
a kyslou smotanou !/

Potato pancakes served with fresh garlic and sour cream

Utopenec /nakladana $pekacka s cibul'ou 6:10 4,90€
Pickel sausage with onion

Barbecue hranolky zapecené so syrom’ 5,90€
BBQ fries with cheese
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Polievky
SOUIPS

0,31 Kuraci vyvar s rezancami !-3-9 3,70€
Chicken soup with noodles, vegetables

0,31 Cesnacka so syrom a krutonmi -7 3,70€
Garlic soup with cheese and croutons

0,41 Domaca kapustnica so smotanou ’ 4,90€
Cabbage soup with sour cream

0,31 Polievka podl’a dennej ponuky .79 2,50€
Soup according to the daily offer

RybY
Fish
150g Grilovany Pstruh s bylinkovym maslom 47 10,90€

Grilled trout with herb butter
Za kazdych 100g naviac +2€

Hovadzie méso
Beef

200g Hovidzi steak z pravej hovidzej svieCkovice s volskym okom 37 19,90€
Beef Sirloin steak with fried egg

Uprava steaku:
* RARE - krvavy
*  MEDIUM - ruzovy
*  WELL DONE - tiplne prepeceny
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Kuracie maso

Chicken

200g

200g

200g

200g

200g

200g

Grilované¢ kuracie platky

Grilled chicken pieces

Vyprazany kuraci rezen v trojobale 137

Fried chicken schnitzel

Vyprazany kuraci rezel v zemiakovom cesticku “Bielohor” 137
Fied chicken schnitzel in potato batter

Vyprazané plnené kuracie prsia so Sunkou a syrom ,,Terézia* 137

Fried chicken breast stuffed with ham and cheese

Grilované kuracie platky zapecené so Sunkou, syrom a feferonkou !7

Grilled chicken slices baked with with ham, cheese anf pepperoni
Restovana kuracia peceni s cibul’kou !

Roasted Chicken liver with onion

Bravéové miso
Pork

200g

200g

200g

200g

Vyprazany bravCovy rezen v trojobale 137

Fried pork schnitzel /wiener schnitzel/

Vyprazany bravCovy rezen

v zemiakovom cesti¢ku “Ciernohor” 137

Fried pork schnitzel in potato batter

Prirodny brav€ovy rezen na grile zapeceny slaninkou

a udenym syrom “Oravsky” 7

Pork fillet on the grill baked bacon and smoked cheese

Vyp. bravCové plnené Sunkou, encianom a feferénkou ,,Michal*3.7

Fried pork meat stuffed with ham, camembert and red pepper

7,50€

8,40€

8,90€

9,50€

8,90€

7,50€

8,40€

8,90€

8,90€

9,50€
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MieSaneé jedla lleoog
Mixed meals /2x100g

MIX1 1/2 ¢iernohorsky rezen a 1/2vyprazany syr 137

1/2 Fried pork schnitzel in potato batter and 1/2 Fried cheese

MIX2 1/2 ¢iernohorsky rezen a 1/2 bielohorsky rezen 37

1/2 Fried pork schnitzel in potato batter and
1/2 Fried chicken schnitzel in potato batter

MIX3 1/2 bravCovy rezeil a 1/2 vyprazany syr 3.7

1/2 Fried pork schnitzel and 1/2 Fried Cheese

MIX4 1/2 bravCovy rezeni a 1/2 kuraci rezeni 137

1/2 Fried pork schnitzel and 1/2 Fried chicken schnitzel

MIX5 1/2 vyprazany encian a 1/2 vyprazany syr '3.7

1/2 Fried camembert and 1/2 Fried cheese

Cestoviny

Pasta

300g

300g

300g

300g

Penne Special

/kuraci platok zape¢eny encianom v syrovej omacke s brusnicami/ 13-7

Penne pasta SPECIAL

/grilled chicken baked camembert in cheese sauce with cranberries/

Penne Sicilia /kuracie soté v pikantno syrovej omacke/ 137

Penne pasta SICILIA /grilled pieces of chicken in chilli-cheese sauce/

Penne so susenymi paradajkami

/susené paradajky, olivovy olej, bazalka, parmezan/ 137

Penne pasta TOMATOES /dried tomatoes, olive oil, basilic, parmesan/
Penne s kuracimi kuskami v syrovej omacke s bylinkami 37

Penne pasta CHICKEN /grilled pieces of chicken in cheese sauce with herb/

8,10€

8,90€

8,10€

8,40€

8,40€

10,90€

9,90€

9,90€

9,90€
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Bezmasite jedla

Vegetarian dishes

160g

150g

200g

200g

150g

300g

Grilovany encian s brusnicami ?
Griled camembert with cranberries
Vyprazany encian !37

Fried camembert

Vyprazany syr 137

Fried cheese

Grilovany syr’

Griled Cheese

Vyprazany udeny syr 3.7
Fried smoked cheese

Cerstva grilovana zelenina
/paprika, cuketa, cibul’a/

Fresh grilled vegetables /peppers, zucchini, onion/

MozZnost’ doobjednania pridania Sunky 0,50€ /10g

The possibility of adding ham 0,50€ /10g

8,50€

8,50€

8,50€

8,40€

9,40€

7,50€
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Speciality Slamenej Budy

Specialties of Slamena Buda

300g+150g

200g-+150g

300g+200g

Goral panvicka 14,50€
/bravcové a kuracie medajlonky preliate restovanou kuracou pecenou,

podavané so zemiakovymi plackami a ¢erstvym mieSanym Salatom/ 137

Goral /pork and chicken medaillons topped with roasted chicken liver, served
with potato pancakes and fresh mixed salad/

Poschodovy medajléon 14,50€
/prekladané kuracie a bravCové platky s roztopenym syrom

posypané s chrumkavou cibul’kou podavané opekanymi s

zemiakmi/ 137

Medailons /striped chicken and pork slices of baked cheese sprinkled

with crispy onions served baked potatoes and green salad in acid water/

Mix gril 17,90€
Grilovany kuraci steak, grilovany encian a bravcové pikantné

kusky s hranolkami !-3.7

Grill /Grilled chicken steak with grilled cheese and pork spicy pieces served

with French fries/
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Prilohy -
Additions

200g

130g

200g

200g

250g

1ks

Varené zemiaky
Boiled potatoes
Dusena ryza
Steamed rice

K

Opekané dukaty “dollar chips’
Potato ducats “dollar chips”
Zemiakové hranolky
French fries

Zemiaky na cibul’ke
Potatoes baked with onion
Chlieb, pecivo!

Bread

sauces 80g  Brusnicova
Cranberries sauce

80g  Syrova 2,70€ 50g  Tatarska omacka
Cheese sauce Tartar sauce

80g  Pikantna 2,70€ 50g  Kecup
Spicy sauce Ketchup

50g  Dressing 1,50€ 50g  Horcica
Dressing Mustard

50g  Kysla smotana

Sour cream

3,50€

3,50€

3,50€

3,50€

3,50€

0,90€

2,770€

1,90€

1,90€

1,90€

1,90€
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Salaty
Salads

150¢g Uhorkovy Salat v sladko-kyslom naleve
Cucumber salad in sweet-sour syrup
150g Paradajkovy Salat s cibulou v sladko-kyslom naleve
Tomato salad with spring onion in a sweet-sour preserves
150g MieSany Salat
/Tadovy Salat, paradajka, paprika, uhorka, dresing/

Mixed salad /lettuce, tomato, pepper, cucumber, dressing/

Velké Salaty
Big salads

300g Grécky Salat’
/paradajka, uhorka, paprika, feta syr, olivy, cibul'a/

Greek salad /tomato, cucumber, pepper, feta cheese, olives, onion/

400¢ Salat Slamena Buda s kuracim masom37

/listovy Salat, paradajka, uhorka, paprika, vajicko, feta syr, kuracie méso/

4,00€

4,00€

4,00€

10,50€

13,50€

Salad Straw Shed with chicken /ice salad, tomato, cucumber, pepper, egg, feta cheese,

chicken meat/
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Dezerty
Desserts

150g  Cerstvé palacinky so §lahackou 137 5,90€
Fresh pancakes with whipped cream

— s nutelou /nutella/
— s tvarohom /quark/

—s dzemom /jam/

Obal na potraviny 0,80€
Polovi¢né porcie uctujeme 70% z ceny jedla.
Z celej porcii rozdelenej na dve, uctujeme  70% z ceny jedla za kazdu.

Hmotnost’ misa je uvaddzand v surovom stave.
Ceny zahrnaju DPH a sa platné od 1.5.2024

Pri konzumacii jedal akceptujeme platbu stravnymi listkami spolo¢nosti:
* Ticket Restaurant
e Vasa stravovacia
« DOXX
* SodexhoPass
« LE CHEQUE DEJEUNER
Moznost platby platobnymi kartami, nad sumu 5 €:
* VISA,
* VISA Electron,
*  Maestro,
*  MasterCard,
* NasterCard electronic,
* V Pay.
Platby kreditnou, debetnou a inou kartou je potrebné hlasit’ vopred.
Minimalna platba kartou je S€.

V pripade platenia platobnou kartou alebo stravnymi listkami Vés ziadame vopred upozornit’
obsluhujuci persondl.

Dakujeme
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Povinnost’ oznacovat’ pritomnost” alergénov v potravinach vyplyva su Smernice Eurépskeho
parlamentu a Rady 2003/89/ES, ktorou sa meni a dopiia Smernica 2000/13/ES pokial ide o
oznacovanie zloZiek pritomnych v potravinach a z Vynosu Ministerstva podohospodarstva SR a
Ministerstva zdravotnictva SR ¢. 1187/2004 — 100, ktorym sa vydava hlava Potravinového kdédexu
SR upravujlica oznacovanie potravin (v zneni vynosov ¢. 1761/2005 — 100, ¢. 3069/2005 — 100 a ¢.
2319/2007 - 100).

Zoznam alergénnych zloziek

1. Obilniny obsahujuce lepok a vyrobky z nich

t.j. pSenica, raz, jaCmen, ovos,Spalda, pSeno, kamut alebo ich hybridné odrody a
vyrobky z nich okrem: pSeni¢nych glukézovych sirupov, dextrozy, pSeni¢nych
maltodextrin, jaémenného gluk6zového sirupu

2. Korovce a vyrobky z nich
3. Vajcia a vyrobky z nich
4. Ryby a vyrobky z nich

okrem: rybacej Zelatiny, pouZivanej ako nosi¢ vitaminov alebo karotenoidnych
pripravkov rybacej Zelatiny alebo rybacieho oleja pouzivanych na ¢irenie piva a vina

ArasSidy a vyrobky z nich
Séjové zrna a vyrobky z nich

Mlieko a vyrobky z neho

® 2 S

Orechy a vyrobky z nich

t.j. mandle, lieskové orechy, vlasské orechy, keSu, pekanové orechy, makadamové
orechy, queenslandské orechy, para orechy, pistacie, a vyrobky z nich

9. Zeler a vyrobky z neho
10. Hor¢ica a vyrobky z nej
11. Sezamové semena a vyrobky z nich

12. Kysli¢nik siri¢ity a siri¢itany v koncentraciach vyssich ako 10 mg/kg, vyjadrené ako
SO2.

13. VI¢i bob a vyrobky z neho
14. MikkySe a vyrobky z nich
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Prevadzkovatel’:
AMER s.r.0.
Cesta na Kamzik 39
831 01 Bratislava
1C0:34123806,

IC DPH SK2021032387

Prevadzka:
SLAMENA BUDA
Cesta na Kamzik 39

831 01 Bratislava

Tel. kontakt:
reStauracia: +421 2 5477 1608
recepcia: +421 948 190 359
info@slamenabuda.sk

www.slamenabuda.sk

Zodpovedny veduci:
Robert Lamprecht

Otvaracie hodiny
Pondelok - Nedel’a 10:00 - 22:00
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